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Weihnachtliches mit GERMANIA Fullkrem ... ein Vorschlag:
"

e wir fangen mit Murbteigboden und aufgelegter Kapsel an ‘

e darauf wird unsere weihnachtliche Fullkrem aufgetragen

e dann in Honig und Butter gedunstete, mit Zimt gewurzte

Apfelstucke
e zum Schluss eine leichte Schaummasse, mit Kuvertlre
abgestrichen
Flllkrem weihnachtlich
Germania-Fillkrem . .150¢g
Zucker 50¢g
Instantkaffee 2 Q)
Lebkuchengewiirz 59
Milch 11
Germania-Fullkrem, Zucker, Instantkaffee, Lebkuchengewtirz
in Milch anrihren und unter Riihren aufkochen.
TIPPs

e Spekulatius- und Printengwurze oder eigene Gewurzmischungen
sorgen fur Abwechslung.

e Die Fullkrem kann Uber Dosieranlagen und Gebackflllmaschinen
verarbeitet werden.

e Auch lecker: Gluhwein-Fullkrem mit Sauerkirsch-Fruchtfullung

Gliihwein-Flllkrem
Germania-Fiillkrem 150 g
Zucker 7549
Gliihwein 600 ml
Milch 400 ml

Germania-Fullkrem, Zucker mit Glihwein und
Milch anrthren und unter Rihren aufkochen.

Noch Fragen? Mehr Ideen? Ein Produktmuster?
¢ info@germania-backmittel.de

e (09371 2488, auch WhatsApp Wissen to go?

.. germania-backmittel.de

Unser WhatsApp-Channel!

Wir haben vom 23.12.2024 bis 06.01.2025 Betriebsferien
Letzter Paketdienst-Versand Freitag 20.12.2024

Germania Backmittel Fritz Preller KG
Von-Stein-StraBe 9 « 63897 Miltenberg

Telefon 0 93 71 - 24 88 * Fax 093 71 - 6 96 08
E-Mail info@germania-backmittel.de
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