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Sauerkirschen, Schokolade, Rote Trauben, Gewürze  
… und noch viel mehr Ideen für die kalte Jahreszeit! 

► Saftiger Gewürzkuchen mit Sauerkirschen, Kirschgelee und Pistazien  

TIPP: 

ο als Belag eignen sich Sauerkirschen 

ο nach dem Backen mit Kirsch-Gel abglänzen und mit Pistazien bestreuen 

TIPP: 

ο Kirsch-Gel als 
Dessert abfüllen 

ο ein paar Sauerkirschen dazugeben 

ο mit Schaummasse ausgarnieren 

ο etwas Zimt und ein paar Pistazien als Dekor 
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Traubentörtchen auf richtig schokoladiger Schokoroulade,  
mit Schaummasse und Rotweingelee 

 

TIPP 
Damit es richtig schokoladig wird:  
200 g Schokodrops zum Schluss unterheben 

 

ο für einen noch intensiveren Rotweingeschmack kann 
die Rezeptur auf maximal 1:1 (Burgunder:Wasser) 
angepasst werden. 

ο Kirsch- und Rotweingelee können herkömmlich  
als Kochgel zubereitet oder über alle Geleesprühgeräte 
aufgetragen werden. 

 

Optionen:  

Produktmuster? Rezepte? Mehr Ideen? Noch Fragen offen? 

info@germania-backmittel.de + 09371 2488 auch WhatsApp 
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