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SuBes und Leckeres fur die kalte Jahreszeit

B.V.S. 3 kg, 10 kg * Rindergelatine + 540 Tage MHD
Das ideale Gelatineerzeugnis, auch fiir Panna Cotta. Leicht dosierbar.

Vega-San 22 kg * vegan < Pektin-Carrageen < 540 Tage MHD
Der neutrale Sahnefond der ohne Gelatine bindet. Schnittfeste Struktur und
doch zartschmelzend. Flr den Froster geeignet.

Germania®-S 3 kg, 10 kg -« Huhnereieiweil3 < vegetarisch
Zucker-EiweiB-Baiserpulver. Sofort aufschlagen und sicher backen. Hohes Volumen,
guter Stand. Fir alle EiweiBrezepte in der Feinbackerei und Konditorei.
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stabile Sahnecremes

standfeste Gamiersahne ohne Gelatine

schnittfeste Sahnefiiung
1000g  geschlagene Sahne 1000g  geschlagene Sahne
100g B.V.S.mit 1509  Vega-San mit

1509 Zucker mischen, in 150g  Zucker mischen, in Germania-S fur alle Eiwei
2509  Wasser 60° C aufiosen, 200g  Wasser 60° C aufiosen,

und unter die geschlagene Sahne (R irkas 48 eachiaguns S Grundrezeptur fiir Eischnee
in 2 - 3 Zagen unterziehen. in 2 - 3 Zagen unterzishen. 200g Germania®-S

Torten und Desserts wie gewohnt einsetzen 1.000g kaltes Wasser
und zum Absteifen kihl steflen.

Torten und Desserts wie gewohnt einsetzen Germania®-S mit dem Wasser

und zum Absteifen kih stellen. 2u festem Schnee aufschiagen.
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Ich brauche!
lhre Anschrift:

O Rezepte zu diesen Produkten : TN
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O ein Satz Produktmuster iEI : ﬁ

O Ware! Hier geht es zum )
online-Bestellformular. gm,,, me.

Fax 09371 696 08 oder info@germania-backmittel.de
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,ltalienisches Dessert meets Deutsche Weihnacht
Panna Cotta

Sahne ..., 1.000 g 15 min kochen
ZUcker ..., 100g und
B.V.S 65 g trocken mischen und unter die

Sahne rihren. In passende Becher abfiillen und auskiihlen lassen.
Zum Aussteifen in die Kihlung stellen.

Panna Cotta vegetarisch ohne Gelatine

Sahne...n, 1.000 g 15 min kochen
ZUCKEY ............coooiiiiiiin, 100g und
Vega-San.......... 80 g trocken mischen und unter die

Sahne rihren. In passende Becher abflllen und auskiihlen lassen.
Zum Aussteifen in die Kihlung stellen.

VARIATIONen

e Panna Cotta mit winterlicher Kirsch-Gritze oder weihnachtlicher
Apfel-Fruchtsauce, veredelt mit Schokopudding oder -sauce

e Kirsch- oder Apfel- Panna Cotta durch Zugabe purierter Friichte, dazu Schokosauce oder -
pudding, mit weihnachtlichen Gewlrzen abgerundet

e Wie der Keks zum Kaffee gehort hier ein Stlick Lebkuchen, der Dominostein oder
Spekulatius, natlrlich aus der eigenen Backstube, zum deutsch-italienischen
Weihnachtsdessert!

¢ |Im Café auf einem Dessertteller angerichtet; als ,,to go“ — Dessert im Feinkostbecher oder
im Recup-Becher mit Einwegléffel und Serviette.

Baiserblumen-Lollies mit Heidelbeer-Fruchtbaiser

Germania-S.................. 100g in

WasSSer ... 500 g I6sen und zu steifem
Schnee schlagen

Kristallzucker ... 5009

Puderzucker ... 500 ¢

Heidelbeer-Saftbinder ................. 100 g

trocken vermischen und zu sehr kompaktem Schnee aufschlagen.
Holzstdbchen auf dem Backblech verteilen und Fruchtbaisermasse
mit Sterntdille in Lolliform aufspritzen

TIPPs

e Stern- oder Tannenbaume-Lollies aus Kirsch- oder Apfelbaiser,
abgerundet durch weihnachtliche Gewiirze, veredelt durch
Absieben mit etwas Kakaopulver oder Zierschnee

e mehr Variationen durch Verwendung von Schoko-, Nuss- oder Kaffeebaiser und
ausgewahlten Gewdrzen.
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