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GERMANIA Infoflyer 2022.10 

Fruchtfüllungen mit Germania Fruchtsaftbindern 

frost- und taustabil für back- und schnittfeste Füllungen 

Ich brauche! 
Muster:  Apfel-Saftbinder 

 Aprikosen-Saftbinder 

 Erdbeer-Saftbinder  

 Heidelbeer-Saftbinder  

 

 Himbeer-Saftbinder 

 Kirsch-Saftbinder 

 Pflaumen-Saftbinder 

 Germania Produktbroschüre 

 Rezeptsammlung Fruchtsaftbinder 

 Ware! Hier geht es zum online-Bestellformular. 

Fax 09371 696 08 oder info@germania-backmittel.de 

  

Ihre Anschrift: 

Gebinde 

• 2,5 kg UKT 4 x 2,5 kg 

• 5 kg  UKT 2 x 5 kg 

• 10 kg UKT 2 x 10 kg  

https://www.germania-backmittel.de/frucht-saftbinder.html
https://germania-backmittel.de/GERMANIA_online-Bestellung.pdf
mailto:info@germania-backmittel.de
https://www.germania-backmittel.de/aktuelles.html
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Gekochte Käsetorte mit Heidelbeeren 

Quarkmasse 

Milch .................................................................... 150 g 
KäBack .............................................................. 100 g 
Butter oder Kremmargarine ................ 250 g 
Zucker ................................................................ 200 g zu Krem kochen. 
Quark............................................................... 1.000 g zugeben und durchkochen. 
B.V.S....................................................................... 75 g unter die Krem rühren und auflösen. 
Germania®-S ..................................................... 40 g  in 
Wasser ............................................................... 200 g auflösen 
Zucker ................................................................ 100 g zu Schnee schlagen und unterheben. 

Heidelbeer-Fruchttopping 

Heidelbeer-Saftbinder ........................... 150 g 
Zucker ................................................................ 250 g vermischen und in 
Wasser oder Saft ...................................... 1.000 g einrühren. 
Heidelbeeren frisch/TK .......................... 1.000 g dazugeben. 

• Nach dem Ausgelieren auftragen und glattstreichen. 

• Die Heidelbeer-Fruchtfüllung mit Germania Germa-Gel TK50 abgelieren oder besprühen. 

• Veredeln mit gehackter oder gehobelter, weißer Kuvertüre.  

TIPPs: 

• durch Halbieren der Fruchtsaftbinder-Zugabe stellen Sie Fruchtgrützen her 

• vorheriges Pürieren der Früchte ergibt ein Fruchtsoße, z. B. für Desserts oder Eis 

• Die Saftbindersorten sind untereinander mischbar 
→ Himbeer- und Heidelbeer-Saftbinder für gemischte Waldfruchtfüllungen 
→ Aprikosen- und Pflaumen-Saftbinder für tropische Fruchtmischungen 

• Sie wollen sich herantasten? Dann sprechen Sie uns auf unser Saftbinder-Probierpaket an.  
Wir packen Ihnen vier verschiedenen Saftbinder-Sorten nach Ihren Wünschen zu je 2,5 kg ab. 

Südback 2022:  

Sie finden uns in  

Halle 9 / Stand C 01 

 


