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Rund um den Pflaumenkuchen 

GERMANIA Infoflyer 2022.06 

Pflaumen-Gel 3 kg / 10 kg Karton 

 • Glanz und Versiegelung für Pflaumenkuchen und Pflaumenplunder 
 • als Kochgel oder über alle Geleesprühgeräte zu verarbeiten 

Pflaumen-Saftbinder 5 kg / 10 kg Karton 

 • für frost- und taustabile, back- und schnittfeste Pflaumenfruchtfüllungen 
 • um das Durchweichen des Pflaumenkuchens zu verhindern 
 • und für Pflaumengrütze zu Desserts oder zu Waffeln 

Neutral-Sahnefond 2,5 kg Karton 

 • für geschmeidig glatte, frost- und taustabile Sahnekrems 
 • TIPP Zimt- oder Kokossahne mit Pflaumenfruchtfüllung 

Gelier-Pektin 3 kg / 10 kg Karton 

 • für Pflaumenfruchtaufstrich oder Pflaumenmus zum Verkauf im Glas 
 • oder zum Füllen von Berlinern, Krapfen, Kreppel, Pfannkuchen usw. 

TIPP Hefeteigfladen mit Pflaumenmus gefüllt und Hefeteiggitter 

 

Ich brauche …. 
• einen Satz Muster „Rund um den Pflaumenkuchen“  
• die aktuelle GERMANIA Produktbroschüre 
• noch mehr Ideen für die Pflaumensaison 
• Ware! Hier geht es zum online-Bestellformular. 

Fax 09371 696 08 oder info@germania-backmittel.de 

  

Ihre Anschrift: 

https://germania-backmittel.de/GERMANIA_online-Bestellung_2022.pdf
mailto:info@germania-backmittel.de
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• Es können Frischobst, TK- und 
Konservenfrüchte verarbeitet werden 

• Die Füllung kann kalt oder im Kremkocher 
hergestellt werden 

• Sie können den Geschmack mit Aromen, 
Gewürzen und Spirituosen abrunden 

• Für Blechkuchen, Hefeteigtaschen, 
Plunderkämmen, Blätterteigecken usw. 

• Doppelt gefüllt: Pflaumenfruchtfüllung mit 
Marzipan- oder Kokosfüllmasse 

• Zur Herstellung von Sahnetorten oder -
schnitten mit Pflaumenfruchtfüllung 

• kombiniertes Füllen von Pasteten, 
Schillerlocken, Strudeln, Windbeuteln 

 


