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GERMANIA Infoflyer 2022.04
Verwendete Germania-Produkie

GERMANIA KaBack fur Quark- und Joghurtmasse

KaBack und Germania®-S —

fir gebackene und gekochte Massen im ,all-in“-Verfahren
Kompaktheit durch die Zugabe von Germania-S einstellbar

auch fir American Cheesecake und Schokoquarkmassen
dressierfahige Quarkmasse als Fillung oder zum Aufdressieren

fur Kasekuchen-,to go“-Gebacke in der Eiswaffel, der Muffinform usw.

Grundrezeptur Quarkmasse Grundrezept fur Quarkfullung
fir Plundergeback oder zum Aufdressieren

Quark 2.000 g

KiBack 450 g Quark 1.000 g
Ei 700 g KaBack 3509
Milch 1.200 g Ei 3009
Zucker 200 g Milch 400 g
Ol 120 g Zucker 100 g

ol 60 g

Govemecsst

KaBack 75kg
Germania-S 10kg

Zucker-Eiweil3-Baiserpulver 3 k
fur Baiser, Krems und andere EiweilBrezepturen g
auch im Umkarton mit 4 x 3 kg lieferbar

O Muster K&Back
O Muster Germania-S
O Rezeptmappe

lhre Anschrift:

Bitte ankreuzen und dann
senden an Fax 09371 696 08
oder info@germania-backmittel.de
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Kasekuchen mit Eierlikor Kirschflllung
mit KaBack

Quark 2.000 g
KaBack 450 g Dunstsauerkirschen abtropfen, den
Ei 600 g Kirschsaft dabei auffangen. Zucker
Milch 1.100 g und K&Back mischen und in den noch
Zucker 200 g lé)glteg Kirsch—Ali(tropLsaft r[jhrehn.bEinmaI aufkochen.
I§ier|ik6r 200 g ie Dunstsauerkirschen unterheben.
o] 120 g Zucker 250 g
KaBack 150 g
Kirschsaft (Aotropfsaft) ... 1.000 g
Chocolat Cheesecake Dunstsauerkirschen.......... 2.000 g
Frischkase 800 g
Creme fraiche 200 g
S 200 g Schokoquarkmasse
Ei 2009 Quarkmasse Grundrezept....... 350 ¢
Sahne 100 g Kuvertire temperiert 100 g
KaBack 100 g
Zitronenaroma
Kuvertiire temperiert............... ca.300¢g Russischer
Zupfkuchen
Kéase-Kirschschnitte Quarkmasse
Quarkmasse Quark
KaBack
Quark 1.000 g Ei
KaBack 3509 Milch
Ei 3009 Zucker
Milch 400 g Ol
Zucker 100 g EaRew
Ol 60 g Schokomiirbteig
Kirschfiillung Weizenmehl T_ype 550 155 28 1.800 g
: ; Butter/Margarine 900 g
GERMANIA Kirsch-Saftbinder ......150 ¢ Torta-fix 150 g
Zucker : 400 g Kakaopulver 60 g
Wasser oder Kirschsaft........ 1.000 ¢ Zucker 900 g
Kirschen 2.000 g Ej 300 g

Klingt das interessant? Die detaillierten Rezepte und das kostenlose
. Produktmuster-Paket ordern Sie mit dem umseitigen Vordruck.

Sie suchen weitere Gebéackideen und Gebackvariationen? Sprechen Sie
uns doch einfach an!

W .= Telefon und WhatsApp 0 93 71 — 24 88
r oder info@germania-backmittel.de
Schauen Sie auch mal in unser Info-Flyer-Archiv!
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